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La cisteina si ossida facilmente e si 

trasforma in cistina ( un dimero della 

cisteina in cui i due monomeri sono legati 
da un ponte disolfuro)



Proprietà di assorbimento 

della luce degli aa

Gli aa proteici non sono colorati e non 
assorbono nel VISIBILE, ma tutti luce 
ULTRAVIOLETTA, al di sotto dei 220 nm;

Solo gli aa aromatici( triptofano, tirosina e 
fenilalanina) assorbono in un campo 
spettrale compreso tra 320-240nm, e 
presentano un massimo di assorbimento a 
280nm.



Legge di Lambert e Beer

A = ε c l     

A = assorbimento ad una determinata 
lunghezza d’onda

C = concentrazione della sostanza (moli/ litro)

ε = coefficiente di estinzione molare = 
assorbimento di una soluzione 1M del 
composto in esame , quando è attraversata 
da luce incidente per 1 cm.

l= cammino ottico=1cm







Proprietà ottiche degli aa

[α]t
λ
= rotazione osservata ( gradi X 100) / l c

α = potere ottico rotatorio

t = temperatura a cui si effettua la misura

λ =lunghezza d’onda a cui si effettua la misura

c = concentrazione del campione ( g / 100ml di 
soluzione).

l = lunghezza del cammino ottico (dm) 





Gli amminoacidi sono sostanze anfotere







PI dell’ istidina

• PI= (6+ 9,17)/2=7,58


